
Nos Entrées
·      Croust i l lant  de  chèvre  e t  tomates ,  jambon serrano 15€

Crispy goat  cheese  and tomatoes ,  Serrano ham

·     Tagl iata  de  canard à  l ’ orange  16€
Duck in  orange  sauce  Tagl iata

·       Tartare  de  gambas  e t  mangue ,  v inaigret te  f rui t  de  la  pass ion 16€
 Prawn and mango tartar ,  pass ion frui t  v inaigret te  

·     Foie  gras  de  canard mi-cui t ,  chutney à  la  mangue 22€
Semi-cooked duck fo ie  gras ,  mango chutney

Tomate  ancienne  et  burrata ,  truf fe  d ’ é té  18€
Tomatoes  and burrata ,  summer truf f l e s  

Carpacc io  de  concombre ,  crabe  e t  f romage  fra i s  16€ 
Cucumber  carpacc io,  crab and fresh  cheese



Nos Plats
      P luma de  porc  sauce  chimichourr i   28€

Pork p luma chimichourr i  sauce

     F i l e t  de  bœuf ,  jus  réduit  au romarin 35€
Beef  f i l e t  reduced jus  with  rosemary

    Entrecôte  de  veau sauce  borde la i se  32€
 Veal  entrecote  with  borde la i se  sauce

    Tentacule  de  poulpe  en pers i l lade  28€
 Octopus  tentac les ,  pars ley  and gar l i c  sauce

Risotto  de  sa int- jacques  e t  jus  brun  35€
 Scal lop  r i sot to  and brown jus

    Daurade  ent ière  au four  sur  l i t  de  f enoui l ,  sauce
vierge  cebette  e t  baies  roses  27€

Whole  sea  bream cooked in  the  oven fennel ,  v irg in
sauce  with  spr ing  onion and p ink peppercorns

·      Notre  ass ie t te  végétar ienne  22€
Our vegetar ian p late

Fi le t  de  Saint-p ierre  crème au champagne 29€
John dory f i l l e t ,  champagne cream 

Tartare  de  boeuf  au couteau c lass ique  ou Espagnol  26€ `
Beef  tartar  c lass ic  or  Spanish  s tee l



Nos Desserts
 Notre  mousse  au chocolat  1 1€

Our chocolate  mousse

·      Panna cotta  e t  crème de  c i tron à  l ’ e s tragon 1 1€
Panna cotta  and lemon cream with tarragon 

·       Nage  de  f rui t  f ra i s  au champagne  12€
Fresh frui t  with  champagne

·      Notre  sé lect ion de  fromages  af f inés  12€
Select ion o f  cheeses

·      Soupe  de  mangue ,  p i s taches  torré f i ées  e t  sorbet  c i tron
11€ 

Mango soup,  roasted  p i s tachio  and lemon ice  cream

·      Assort iment  de  g laces  e t  sorbets  3  boules  9  €
(Vani l l e ,  Chocolat ,  Caramel ,  Rhum-rais in ,  Café ,
Cass i s ,  Citron,  Poire ,  Pomme,  Fraise ,  Framboise ,

menthe)
Choice  o f  i ce  cream and sorbets  3  scoops

·      Nos  coupes  co lone l  12€
(Poire ,  Citron,  Fraise ,  Framboise ,  Menthe ,  Pomme et  Rhum-rais in)

Our co lone l  cuts

 Pavlova au frui t  d ’ é té  e t  coul i s  exot ique  1 1€
Summer frui t  pavlova with  exot ic  coul i s  



MenuEnfant
 

1  s i rop  à  l ’ eau /  1  water  s i rup
Nuggets  de  poulet  ou s teak haché/  Chicken nuggets  or  s teak

 1  g lace  2  boules  /  Ice  cream 2  scoops

16€

·      Pour  toutes  demandes  part icul ières  (groupes ,
baptêmes  …) ,  n ’hés i tez  pas  à  nous  contacter  par

té léphone  au 
04 94 43  70 05  ou par  mai l

latourduplan83120@gmai l . com

Notre  carte  e s t  é laborée  à  part ir  de  produit s  bruts
travai l l é s  sur  p lace .

Our menu i s  drawn from raw products  worked on s i te

Children’s menu 

Prix  net  en  euros  -  Service  compris
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